
キャンペーン対象店舗でお召し上がりの上、
専用QRコードを読みとり、
アンケートにお答えいただいた方の中から抽選で200名様に
相馬の新名物“福とら”オリジナル手ぬぐいをプレゼントいたします。
※キャンペーンは賞品が無くなり次第終了とさせていただきます。※QRコード®は株式会社デンソーウェーブの登録商標です。

福とらの“旬”が来た福とらの“旬”が来た

＃福とらが旬

※イメージです。

相馬の旅に “ 福とら ” を。

泊まって、食べてキャンペーン

【期間】 
2024年

1月31日(水）まで



相馬自慢の天然とらふぐ『福とら』が味わえる店一覧【キャンペーン対象店舗】

「西の下関、東の相馬」を合言葉に! 天然とらふぐの新たな名産地、誕生。

店舗により提供料理等が異なります。『福とら』料理のメニュー詳細は、事前に各店へお問い合わせください。

相馬の
新名物

くつろぎ処 七五三屋
住　所：相馬市中村字荒井町45
電　話：0244-36-5858
営　業：17:00～24:00(LO 23:00)
定休日：年中無休

ホテル飛天
住　所：相馬市和田字中迫104-3
電　話：0244-38-7000
営　業：チェックイン  15:00
　　　  チェックアウト  10:00
U R L：https://www.hiten.jp/about

なぎさの奏 夕鶴
住　所：相馬市尾浜字追川147
電　話：0244-38-7111
営　業：チェックイン  15:00～18：00
　　　    チェックアウト  11:00
U R L：https://yuuzuru.com/

ホテルみなとや
住　所：相馬市尾浜字追川137
電　話：0244-38-8115
営　業：チェックイン  15：00
　　　  チェックアウト  10:00
U R L：http://minatoya-soma.com/

観光ホテル 喜楽荘
住　所：相馬市尾浜字平前55
電　話：0244-38-7171
営　業：チェックイン  15：00
　　　  チェックアウト  10:00
U R L：http://www.bb.soma.or.jp/~kirakuso/

割烹 やました
住　所：相馬市中村字大手先42-1
電　話：0244-36-0327
営　業：21:00まで（LO 20:30）
　　　 　ランチタイム 11:00～15:00
定休日：不定休
U R L：https://kappo-yamashita.jp/

江戸一
住　所：相馬市中村1-16-30
電　話：0244-36-5305
営　業：17：00～22：00（LO21：30）
定休日：月曜日

割烹 山王閣
住　所：相馬市中村字泉町8-18
電　話：0244-36-0611
営　業：17：00～22：00
定休日：日曜日

和料理 みはらし
住　所：相馬市中野字寺前2-1
電　話：0244-26-6850
営　業：昼 11：30～14：00
　　　 夜 17：00～21：30
定休日：月曜日（祝日の場合は　
　　　　営業・翌火曜休み）

鮨はやし
住　所：相馬市中村字塚田15
電　話：0244-26-3104
営　業：昼 11：30～13：30
　　　   夜 17：00～22：00（LO 21:30）
定休日：月曜日、第2・4火曜日

齋春商店
住　所：相馬市尾浜字細田197
電　話：0244-38-8108
営　業：昼 11：00～14：00
　　　  （テイクアウトは15時迄）
　　　  土日祝 10：30～14：00
定休日：不定休

以前はほとんど獲れなかった高級魚とらふ

ぐが、生息域の北上により相馬沖で穫れるよ

うになりました。その味わいは、私たち漁師

が食べても格別の旨さ。漁の道具の工夫や、

漁場の開拓で安定した漁獲量を確保できた

今、相馬の新名物『福と

ら』として地元をはじめ、

たくさんの方々に味わっ

ていただきたいです。

相馬双葉漁業協同組合
石橋 正裕さん

ホテル飛天 代表取締役
管野 貴拓さん

割烹やました
鈴木 光二さん　鈴木 朋美さん

人にまちに福を呼ぶ、相馬沖の天然とらふぐ『福とら』

海の温度の変化で、ふぐが東にやってきまし

た。全国的に評価が高い相馬の天然とらふ

ぐをより多くの方に食べていただきたいの

で、高級魚ですが手頃な価格で提供してい

ます。刺身の『てっさ』も鍋も外せませんし、

特に『白子焼き』は外はカ

リッと中はトロリと美味。

質のいいふぐのまち・相

馬を盛り上げましょう。

約40年前の創業当時からふぐ料理を提供し

てきましたが、今、店で扱うふぐは全て相馬沖

で穫れる天然とらふぐです。旨みが深く食感も

良く、下関など全国のふぐ調理師免許を持つ

プロの方々が認める品質。『福とら』がふぐの

食文化を東北に根付か

せるでしょう。『てっさ』を

囲めば、美味しさに会話

も花開きます。

ホームページで
最新情報を
チェック
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